Menus de juillet 2026

Du 6 au 10 juillet

Du 13 au 17 juillet

Du 20 au 24 juillet

27 au 31 juillet

Betteraves rouges Haricots verts Melon
Riz Steak haché Chipolatas*
Poisson sauce Fermé Pommes noisettes Taboulé
beurre blanc Yaourt * Fromage*
Verrine gourmande Compote#
Tartine de fromage
frais
Pique-nique Fermé Pique-nique Pates au surimi
Salade verte
Cake aux fruits
Macédoine de Tartine fromage Pasteque Tomate mozzarella

légumes frais Croque-monsieur Carottes Vichy
Crépinette Semoule et Petits pois Poulet au curry
Haricots verts ratatouille Tartelette aux fraises Fromage*
Fondant au chocolat Poisson pané Fruit
Cake
Melon Salade de lentilles Rosette Betteraves en salade
Pates a la carbonara Roti de porc Pizza Roosbeef
Fromage* Blé Salade verte Salade de riz
Compote# Fromage* Fromage blanc sur Yaourt *
Fruit coulis
Plongeons dans les Roulons!!! Jouons avec les En piste

livres
Salade du Petit

Prince

Poulet des 3
Mousquetaires
Poélée de légumes
enchantée
Glace

Wraps, roulé

gourmand
Roulé melon, roulé

pasteque
Roulé de jambon a
la russe
Boule de glace

éléments de la nature

Petit potager de
crudités
Pates sauce verte de la
prairie
Boulettes
Glace fraise

Carottes rapées
Burger
Frites
Glace

* Produits Locaux

Plats faits maison

# Produits Biologiques

Végétarien Toutes les viandes sont d’origine francaise
Menus susceptibles de changer selon approvisionnement




Menus de aotit 2026

Du 3 au 7 aott

Du 10 au 14 aotit

Du 17 au 21 aout

Du 24 au 26 aotit

Macédoine de
légumes
Pizza Reine
Salade verte
Cake aux pépites de
chocolat

Salade verte et ceuf
dur
Cake aux lentilles
Taboulé
fle flottante

Salade de lentilles
Quiche
Haricots verts
Fromage
Biscuit

Salade de riz
Poulet
Lentilles
Fromage
Compote #

Salade de p épinette
tomate et mais

Tomate en salade
Quiche au thon

Pique-nique Pique-nique Paupiette de veau Courgettes
Petits pois Gateau
Yaourt
Concombre Tomate en salade Taboulé
Poulet Roast-beef Croque-monsieur
Blé aux legumes | Gratin de courgette Salade verte Pique-nique
Fromage et cceur de blé Fromage blanc
Gateaux secs Yaourt
Bruschetta (Eufs durs
Poisson Boulettes de beeuf
Haricots verts Semoule et Pique-nique Fermé
Cheese cake au ratatouille
spéculoos Fromage blanc et
coulis
Fétons I’été Jette-toi a I’eau En scéne !
T’as la frite pour la | Jongleur gourmand Fermé

Bouchées du soleil piscine Wraps sous le feu des
Melon et pasteque Poisson d’or projecteurs
Roti de porc aux Galet de la plage Riz
herbes de Provence Glace a I’eau Glace
Légumes du soleil
Glace
* Produits Locaux # Produits Biologique

Plats faits maison

Végétarien Toutes les viandes sont d’origine francaise
Menus susceptibles de changer selon approvisionnent




