
  

 

Menus juin - juillet 2026 

 
 Du 8 au 12 juin Du 15 au 19 juin Du 22 au 26 juin Du 29 juin au 3 

juillet 

 

 

LUNDI 

Betteraves rouges 

Poisson pané 

Riz 

Compote # 

 

 

Macédoine de 

légumes 

Cake chèvre et 

chorizo 

Petits pois 

Glace * 

Chou chinois #* 

Sauté de veau #* 

Haricots verts 

Fromage 

Gâteau sec 

Betteraves rouges 

Croissant au jambon* 

Courgettes#* 

persillées 

Glace* 

 

 

MARDI 

Haricots verts en 

salade 

Chipolatas* 

Salade piémontaise 

Fromage* 

Cookie 

Wraps 

Roast-beef#* 

Gratin de 

courgettes#* 

Banane 

 

Concombre en 

salade 

Crépinette* 

Pommes de terre au 

four 

Fraise 

 

Taboulé 

Cake aux lentilles #* 

et fromage 

Salade verte 

Fondant au chocolat 

 

 

 

MERCREDI 

Salade de pépinettes 

Quiche 

Courgettes #* 

Glace vanille # 

Concombre au pesto 

Beignets de calamars 

Cœur de blé 

Fraise 

Melon 

Burritos au bœuf 

Haricots rouges 

Yaourt* 

Œuf dur #* 

mayonnaise 

Poisson en sauce 

Carottes persillées 

Fraise 

 

 

 

JEUDI 

Salade de lentilles #* 

Pâtes façon César 

Cheese cake au 

spéculoos 

Radis 

Sauté de volaille 

Semoule et légumes 

Gâteau 

Tomate en salade 

Escalope de poulet 

aux champignons 

Riz 

Fromage blanc* et 

coulis d’abricot 

Melon 

Poulet* 

Gratin de chou-fleur 

Fromage* 

Yaourt* 

 

 

VENDREDI 

Melon 

Pizza au fromage 

Salade verte 

Yaourt* 

gâteau sec 

Œuf dur #*  

mayonnaise 

Riz et ratatouille 

Salade verte 

Pêche melba 

Carottes râpées 

Lasagne de 

légumes 

Salade 

Compote# 

 

 

Pique-nique 

 

* Produits Locaux                   # Produits Biologiques 

 Plats faits maison         Végétarien    Toutes les viandes sont d’origine française 

Menus susceptibles de changer selon approvisionnement 


