Menus mai - juin 2026

Du 26 au 29 mai

Du ler au 5 juin

Salade printaniére
Quiche Lorraine
Haricots verts persillés
Compote #

Carottes rapées
Poisson en sauce
Gratin de choux fleur #
1le flottante

(Euf dur # mayonnaise
Semoule et légumes
Falafels
Banane

Radis
Poulet roti *
Blé aux légumes
Fromage
Mousse de fruit

Tomate mozzarella
Pates au saumon
Salade verte
Yaourt*

Melon
Steak haché
Pommes noisette et légumes
Gateau

Betteraves rouges
Roti de porc*
Pommes de terre au four
Panna cotta coulis de fraise

Macédoine de légumes
Spaghettis aux légumes sauce tomate

Yaourt*
Salade de fruits

Taboulé
Sauté de veau#*
Petits pois

Salade de riz
Crépe au jambon*
Haricots verts

Fromage* Compote #
Fruit
* Produits Locaux # Produits Biologique
Plats faits maison Végétarien Toutes les viandes sont d’origine francaise

Menus susceptibles de changer selon approvisionnement




